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Tous nos produits sont élaborés par nos soins a partir de produits issus de notre ferme biologique a
Névez, entre Pont Aven et Concarneau dans le Finistére Sud, a I'exception bien slr du sel, du
chocolat et du sucre, ainsi que du vinaigre de cidre pour le moment, notre verger de pommiers
n'étant pas encore productif.

Si vous souhaitez offrir nos produits, il suffit de nous le préciser afin que nous puissions faire une
présentation adaptée. Voici quelques exemples :
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Notre safran bio en filaments

De la plantation des bulbes a la récolte et au séchage des pistils, tout le travail est fait manuellement
afin de garantir la meilleure qualité possible. Notre safran, certifié bio par Ecocert, est aussi analysé
tous les 2 ans en laboratoire. Notre safran est classé en lere catégorie, la meilleure.

Notre safran est systématiquement accompagné d'une fiche d'utilisation (infusion, dosage)
autocollante si vous souhaitez la mettre sur votre frigo par exemple, ainsi que d'une fiche d'idée de

recette.
0,2 gramme 9 EUR
36 pistils, 12 assiettes
0,5 gramme 18 EUR
90 pistils, 30 assiettes
1 gramme 32 EUR
180 pistils, 60 assiettes
2 grammes 60 EUR
360 pistils, 120 assiettes
Vrac, > 5 grammes 26 EUR / gramme
Restaurateur, épicerie... Co(t par assiette = 0,43 EUR
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Notre vinaigre de cidre au safran

Elaboré a partir d'une infusion douce et longue de notre safran dans un vinaigre de cidre bio et

surtout non pasteurisé. La présence d'une mere de vinaigre atteste de la qualité du vinaigre.

Bouteille de 100 ml 5EUR
Bouteille de 200 ml 7,50 EUR
Lot de 6 bouteilles de 100 ml 25EUR
1 offerte
Lot de 6 bouteilles de 200 ml 37,50 EUR
1 offerte

Notre miel

Lui aussi certifié bio, notre miel est produit par nos abeilles noires. Notre miel au safran est extrait le

plus doucement possible, et non chauffé afin de lui préserver toutes ses saveurs.

Notre miel en rayon est encore plus préservé, puisque présenté sous sa forme la plus naturelle

possible. Dégusté tartiné sur une tranche de pain ou tel un bonbon, il servira aussi a guérir les maux

de gorge grace a la propolis qu'il contient.

Miel au safran bio, 150 g 6 EUR
Miel au safran bio, 250 ¢ 9 EUR
Miel en rayon bio, les 100g 5EUR
Cadre entier de miel bio 45 EUR
AB: Entre 800 g et 900 g
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Notre cire a usage cosmétique ou alimentaire

Notre cire, certifiée biologique, est exclusivement produite par nos abeilles. Elle ne contient pas de
résidus de pesticides puisque nos abeilles ne subissent aucun traitement chimique. Sa couleur claire
indique qu'il s'agit d'une cire de I'année (opercules ou cadres de hausse de l'année), et non d'une
vieille cire usée.

\ Petit lingot de cire bio 3 EUR

30¢g
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\ Gros lingot de cire bio 12 EUR

150 g

Nos bougies

Nos bougies sont réalisées avec 100% de cire d'abeille, la méche est en coton. Il s'agit d'un produit
naturel (pas de paraffine), libérant des mauvaises odeurs et composants toxiques des bougies
"modernes" a base de paraffine et de parfums artificiels.

Cristaux de neige 12 EUR
190¢g
Tortue 4 EUR
e 4L 37g
Créche de Noél 10 EUR
m 125g
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Ruche en paille 6 EUR
70g
Abeille 1EUR
1lg
Chouette 4 EUR
33g
Nos autres produits

m Sel aux herbes de Terr'aven bio, | 3 EUR

35¢

4

Gros sel gris de Guérande moulu et
@ séché avec de la sauge, laurier, thym,
céleri, origan, ciboulette et persil
\

Sac de bonbons au miel bio, 100g | 3 EUR

Miel, sucre de canne bio

Sac de truffes au safran, 100g 6 EUR
Chocolat noir, beurre, creme fraiche,
safran
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Nos bulbes de safran

A partir de la mi-mai, nous arrachons une partie de la safraniére, en replantons une partie et
proposons a la vente |'excédent.

Le safran se plaira partout tant que la terre est bonne et bien drainée. La plantation se fait jusqu’a
début septembre pour une premiére récolte des le mois d’octobre qui suit. Une fiche de culture est
jointe pour toute commande.

Vous pouvez planter les bulbes jusqu'a début septembre pour une floraison dés le mois d'octobre
suivant.

Le tarif des bulbes est fonction du calibre (plus il est important, et plus vous aurez de fleurs dés la
premiere année) et du nombre de bulbes commandés. Vous aurez des bulbes de bien meilleure
qualité que ceux vendus en jardinerie, bien souvent importés et non acclimatés, mal conservés et
vendus a prix d'or. De plus, nous resterons a votre écoute pour toute demande de conseil de culture.

Vous pouvez réserver vos bulbes toute I'année en nous contactant au 06 63 57 48 56
ou contact@terraven.fr. lls vous seront livrés dés leur arrachage a partir du mois de mai. Un

acompte de 30% du prix est demandé a la réservation, le solde étant réglé a I'envoi des bulbes.

Nos bulbes sont certifiés biologiques.

Nb de fleurs la 1ére année | A l'unité | Lot de 10 Lot de 50|Lot de 100

Fleuriront I'année prochaine [ 0.2 € : X 5€ 9€
1 fleur pour 4 bulbes 04€ 11€ 21€
1 fleur pour 2 bulbes 06€ 18 €
1 fleur par bulbe 09€ 24 €
2 fleurs par bulbe : 40 €
3 fleurs par bulbe A 56 €
4 fleurs par bulbe ) 72 €
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